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EV YAPIMI MAKARNA

300 gr. sert un

100 gr. irmik

4 adet yumurta

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 ¢cimdik tuz

Unu ve irmigi temiz tezgah Uizerine aliyoruz. Ortasini gukur olarak agiyoruz. Yumurtalari teker teker ilave ederek
catalla yavas yavas karistiriyoruz. Butlin yumurtalari ilave ettikten sonra tuz ve zeytinyagini ilave edip elimizle
karistirmaya devam ediyoruz. Yapismayacak bir hamur oluncaya kadar yogurmaya devam ediyoruz. Hamurun
Ustlinu strech filmle kaplayip oda sicakliinda 30 dakika kadar bekliyoruz. Bezeler haline getirip tek tek agiyoruz
ve actigimiz yufkalar mimkuin olan en ince sekilde kesip unluyoruz. Kaynar suyun igine bir miktar tuz ve
aycicek yagdi ilave ediyoruz. Ug-dort dakika kadar haglayip hemen slziyoruz. Sosla bulusana kadar bu sekilde
bekletiyoruz.
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