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EV MAKARNASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

6 adet yumurta

3 su bardagi su

1 yemek kagigi tuz
Alabildigi kadar un
Misir unu

Hamur teknesine yumurtalar kirilir Gzerine su ve tuz ilave edilir. Malzeme cirpilir. Elenmig un yavas yavas ilave
edilir. Sert bir hamur elde edilene kadar yogrulur. Hamurun Gzeri nemli bir bezle ortiilir. 1 saat dinlendirilir. Daha
sonra hamur portakal buyUkliginde bezelere ayrilir, kalinca yufka agilir. Agilan yufkalar 3 parmak eninde
seritler halinde kesilir. Her bir katina misir unu serpilerek Ust Uste 5-6 kat dizilir. Dizilen serit yufkalar ince ince
kesilir. Herhangi bir bezin tzerine serilir ve gbélgede kurutulur. Kesilen makarnalar elekten gegirilerek misir
unundan ayrilir.
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