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EV MAKARNASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

Yarim kg Ev Makarnasi

3 Corba Kasigi Kizarmig Kaymak Yagi
Tuz

Su

Onceden pembelesinceye kadar kavrulmus makarna, ates lizerinde kaynamakta olan tuzlu suya katilir. Tahta
kasikla birbirine yapismamasi i¢in birka¢ kez karigtirilir. Yaklagik on dakika kadar haglandiktan sonra bir tel
slizgecle suzulerek Uzerine bol miktarda soguk su gezdirilir. Haglanarak suyu siizilmuis makarnanin igerisine
kizartilmig kaymak yagi katilarak karistirilir. Tencere icerisinde ates Uzerine konularak birkag kez tahta kasikla
karistinhp isitilarak servise hazirlanir.

Not: Makarnanin igine istege gore, kaymak yagi yerine kavrulmus kiyma veya maydanozlu peynir de
kullaniimaktadir.
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