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EV LAHMACUNU
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Yarim bardak ilik st
Tuz

1 corba kagigi siviyag

1 tath kasidi seker

1,5 tatl kagigr kuru maya
4 su bardagi un

2 blylk sogan

2 adet sivri biber

3 adet domates

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1,5 corba kasigi salga
Tuz

Karabiber

Pul biber

Yarim demet maydanoz

1. llik sOte seker ve mayayi ilave edip kabardiktan sonra un, tuz ve sivi yag karisimina katin.

2. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde etmek icin ilik su ilavesiyle yogurun.

3. 30-35 dakika mayalanmaya birakin.

4. Igi icin sogan ve biberi ince ince kiyip tuzla ovun ki diriliklerini kaybetsinler.

5. Domates ve maydanozu da Kiyip i¢ine ilave edin.

6. Kiyma, sivi yag, sal¢a, tuz ve baharatlari da ekleyip iyice yogurun.

7. Hamurun mayalanmasi i¢in 10 dakika dinlendirin.

8. Tezgaha un serpip hamuru tabak buytkluginde agin, unlanmig tepsiye tek tek koyup i¢ harcini Ustine elinizle
yayin.

9. 200 derecelik firnda 7-8 dakika pisirin ama surekli kontrol edin. Pembe bir hal alinca ¢ikarin.
10. Finndan ilk ¢iktiginda sert olabilir. Ancak lahmacunlari Ust Uste dizerek Ustlerine bez drterseniz
yumusayacaklardir.
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