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EV YAPIMI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

2 yemek kasig1 kakao (istege bagli)

Istege bagl malzemeler:

Ceviz, findik, kuru Gzim, limon kabugu rendesi veya damla gikolata

Firini dnceden 180 dereceye ayarlayin ve isitin.

Derin bir karigtirma kabinda yumurta ve sekeri mikserle beyazlagip kdpik kdpik oluncaya kadar ¢irpin.
Bu islem kekin daha kabarik olmasini saglar.

Karigima sut ve sivi yagi ekleyip disuk hizda ¢irpmaya devam edin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu ve vanilini karigtirin.

Eger kakaolu yapmak istiyorsaniz, kakaoyu da ekleyin.

Bu kuru karigimi eleyerek sivi karigima yavasca ilave edin.

Mikser yerine spatula veya tahta kagsikla karistirarak homojen bir hamur elde edin.

Ceviz, findik veya kuru zim gibi malzemeler eklemek istiyorsaniz, hamura ekleyin ve nazikge karigtirin.
Kek kalibini yaglayin ve unlayarak kekin yapismasini énleyin.

Hazirladiginiz hamuru kaliba dokin ve Gstlni dizeltin.

Onceden isitilmig 180 derece firinda yaklasik 35-40 dakika pisirin.

Kirdan testi yaparak kekin iginin pisip pismedigini kontrol edin (kirdan temiz ¢ikiyorsa kek hazir demektir).
Finndan ¢ikardiginiz keki kalibinda 5-10 dakika bekletin.

Daha sonra dikkatlice ¢ikararak tamamen sogumasini saglayin. Dilimleyerek servis edin.
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