%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EV KEKI

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi karbonat

1 paket vanilya

1 cay bardagi kiyllmig badem
1,5 su bardagi seker

2 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi erimis ¢ikolata

Cirpma kabinin igine yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. igine portakal kabuklarini rendeleyip ekleyin. Bir portakalin
da suyunu sikip yogurtla karigtirin ve karigsimin igine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu, kabartma
tozunu, kakaoyu ve vanilyay! dokin. Son olarak kiyillmis ¢ig bademi, kiip seklinde kesilmis tiim meyveleri de
icine bosaltin, bu karigimi yaglanmig unlanmis bir kabin igine aktarin. 170 derecedeki firinda 45 dakika kadar
pisirin. Istenirse Uzerine tekrar portakal dilimleri ya da erimis ¢ikolatayla susleyip ikram edin.
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