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EV KATMERI (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Un - 80 gr.

Sanliurfa peyniri - 80 gr.
Yumurta - 30 gr.

Yogurt - 50 gr.
Sadeyag - 10 gr.

Toz seker - 100 gr.
Su-100cl.

Limon suyu - 1 cl.
Tuz-2gr.

Un, yumurta, sadeyag, tuz birlikte biraz yogrulur. Yogurt ilave edilir ve yarim saat dinlendirilir. Su ve seker
katilarak serbet yapilir. Kaynamaya yakin birka¢ damla limon suyu eklendikten sonra sogumaya birakilir.
Yogrulan ve dinlendirilen hamurdan ceviz iriliginde pargalar alinarak oklava ile gok ince agilir. Sanhurfa'ya 6zgi
tuzsuz peynir ufalanarak ince agilan hamurun ortasina konulduktan sonra hamur alt kismindan Usttine dogru
kapatilir. Kizgin yagda kizartilan hamurlar sogutulmus olan serbet igine batirilir. Serbeti iyice gekince servis

yapillir.
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