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EV HAMBURGERI

https://www.sozcu.com.tr

250 gram yagh kiyma

4 adet hazir hamburger ekmegi
1 tath kasidi karbonat

2 yemek kagigi misir unu
Cheddar peyniri

1 tath yumurta

Tuz-karabiber

Sosu igin;

Ketcap

Taneli hardal

Mayonez

Sarimsak

1 yemek kasigi sodan rendesi
2 adet Alman tipi tursu

1 yemek kasigi tursu suyu

4 adet yesil zeytin

Kofte icin karbonat, yumurta, misir unu, tuz-karabiberi glizelce yogurup yuvarlak bir hamburger koftesi sekli
verdikten sonra bir ka¢ saat dinlenmesi igin direkt buzdolabina kaldiralim.

Sosun tim malzemelerinin olabilecek en kiigiik boyutta dogranip iyice i¢ ice gegtiginden emin olduktan sonra
oda sicakliginda yarim saat kadar bekleyelim.

Kofteleri maksimum atesteki dokiim tavada 2[?ser dakika pisirmemiz kafi gelecek. Kéftelerin lizerine
tavadayken cheddar peynirleri erimesi icin ekleyelim. Hamburger ekmeginin alt-Ust taraflarina sosumuzu
surelim, kofte ve kornison tursusunu ekledikten sonra hamburgerimiz hazir.
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