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EV ERISTESI

Malzeme:

4 su bardagi Bizim Mutfak Un
1,5 kahve fincani sut

2 adet yumurta

1 tath kasigi Tuz

St ile yumurtalar cukur bir kabin icinde mikser yardimiyla ¢irpin. Unu hamur yogurma kabina eleyin. Tuzu
ekleyip harmanlayin. Unun ortasini havuz gibi a¢in. SGtlG kangimi ilave edin. Piirlizsiz bir hamur elde edene dek
yogurun. Hamuru iki esit parcaya bélin. Hamurlar yagl kagit serili bir tepsiye aktarin. Uzerini bezle 6rtlip oda
Isisinda 1 saat dinlendirin. Hamurlardan bir tanesini alip un serpilmis tezgahin Gzerinde oklava yardimiyla hazir
yufkadan biraz daha kalin olacak sekilde agin. Diger hamuru da ayni sekilde agip oda sicakliinda iki tarafini
arada bir gevirerek 1 saat dinlendirin. Yufkalari istediginiz sekilde kestikten 200 dereceli firinda kizartin. Kuru ve
serin bir yerde muhafaza edin.
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