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EV EKMEGI

Malzeme:

2Kkg. un

ceviz blyukliginde yas hamur mayasi
1 cay bardad seker

2 tath kasig tuz

aldigi kadar su

Yapiligt:

Bir kapta iliktan biraz sicak suda maya eritilir. Seker, tuz, yarim kilo un konarak karigtirilir. Mikserle ¢irpilirsa
daha iyi netice alinir. Hamur kek kivamindayken birakilir. Yarim saat mayalandirildiktan sonra un ilave edilip
Ozendirilerek yogrulur. Hamuaru iyi yogrulmasi ¢ok énemli rol oynar. Ustl 6rtllUp tekrar mayalanmaya birakilir.
2 misli kabarinca yagl tepsiye désenir. Yarim saat tepsi mayasi aldiktan sonra kizgin firina verilir. Kizarinca
firndan alinip, ekmek tepsiden ¢ikartilip, temiz bir beze sarilir.
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