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EVDE DONDURMA

Yarim litre sGt (2,5 su bardag)

1 adet toz salep

1 paket vanilya

1 cay bardagdi toz seker

1 paket sade toz krem santi

1 su barda@i krem santide kullanmak igin sit

Dondurma yapimina ilk olarak krem santiyi hazirlayarak baglayalim. 1 su bardagi sut ile 1 paket krem santiyi
mikser yardimiyla iyice ¢irpalim. Krem santi kati kivama gelene kadar ¢irpma iglemine devam edelim. Kivami
hazir hale gelen krem santiyi buzdolabina koyup sogumasini bekleyelim.

Dondurma malzemeleri igin ayirdigimiz 2,5 su bardagi sttl tencereye alalim. Burada 200 ml su bardagi
kullaniimali.

Sutiin Uzerine 1 ¢ay bardag toz sekeri ekleyelim. Kisik ateste karistir islemini yaparak kaynamasini saglayalim.
Karigim kaynamaya basladiginda icerisine salep ve vanilyayi ilave edelim. Ardindan 10 dakika boyunca
karistinp kaynamasini saglayalim.

Hazirladigimiz karigimi oda sicakligina gelmesi igin ocaktan alalim.

Karigim oda sicakligina geldiginde hazirladigimiz krem gantiyi buzdolabina gikaralim. Krem gantiyi karigimin
icerisine ilave edelim. Iki karisimi iyice karigtiralim ve giizelce birbirine yedirelim. Burada hazirlanan karisimin
soguk olmasina dikkat edelim.

Dondurmanizi koyacag@iniz kabin islak olmamasina dikkat edelim. Her ihtimale karsi kagit havli ile kabi silelim.
Egder kap islak olur ise dondurmada bozulmalar olabilir. Ayrica dondurmayi koyacaginiz kabin dondurma
kesimine uygun olmasina dikkat etmelisiniz.

Hazirladi§imiz dondurmayi kabimiza guizelce dékelim. Artik dondurmamizi buluga koyabiliriz. Buzlugun
derecesini en duglge getirelim ki yavas ve guzel donsun.

Dondurmayi en az 1 gece buzlukta bekletmek daha giizel donmasini saglar.

1 gece sonra dondurmanizi dolaptan gikarim dondurma kagigi ile servis tabagina alalim.

Dilerseniz hazirladiginiz dondurmanin tzerine ¢ikolata sosu veya meyveli sos ddkebilirsiniz. Ince dévilmis
ceviz veya findik ile servisinize susleyebilirsiniz.

Not: Vanilyal dondurma yerine ¢ikolatall dondurma yapmak isterseniz krem santiyi kakaolu kullanmaniz yeterli
olmaktadir. Dilerseniz sunum i¢in dondurma kuplarini kullanabilirsiniz.
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