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EV COREGI

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 ¢corba kasigi kuru maya
1 su bardag ilik sit

1 yumurta

ici icin:

200 gram kiyilmig ceviz
3 corba kasiJi seker

1 cay kasigi targin

1 cay bardagi tahin

Oncelikle hamuru icin gereken tim malzemeleri karistirin. 20 dakika kadar dinlendirin. igi i icin §eker ceviz, tahin
ve targini ekleyip kanstirin. Bu hamuru unlanmig tezgéhta agip uzun seritler halinde kesin. Uzerine i¢ harci bolca
sUrip rulo gibi katlayip kapatin tepsiye déseyin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Sojuyunca
Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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