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EV BAKLAVASI

Aylin Canay

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi yogurt
1 cay kasigi limon

1 paket kabartma tozu
1 yumurta

Cevizici

Aldigi kadar un
SERBET IGIN:

2 su bardagi seker
2,5 su bardagi su

1 dilim limon

Once serbetimizi hazirliyor ve sogumaya birakiyoruz,Un disindaki tiim malzemeyi yogurma kabina alarak iyice
harmanliyoruz unuda azar azar ilave ederek yumusak bir hamur elde ediyoruz, onarl bezeler yapip ilk
merdaneyle tabak boyutunda aglyoruz ve aralarina nisasta serperek on kat oldugunda oklavayla incecik
aclyotuz iri ufaladigimiz cevizimizi hamurumuza serperek oklavayr hamurun bir basindan baslayip rulo yapiyoruz
ortaya geldiginde hamuru ikiye kesip oklavadaki hamuru iki bagtan blzlyor ve oklavadan ¢ikarip tepsimize
yerlestiriyoruz tim hamur bitene kadar ayni isleme devam ediyoruz. Onceden isitidimiz 180 derecelik firinda
pisiriyoruz firindan ¢iktigi gibi soguk serbeti déklyor ve servise kadar sogumaya birakiyoruz.
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