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CEVIZLI EV YAPIMI BAKLAVA

1 Paket Sana Hamurisi
2 Adet yumurta

4 Su Bardag su

4 Su Bardagi seker

1 Gay Bardagi st

1 Paket nisasta

300 gr ceviz

1 Cay Bardagi sivi yag

Derin bir kabin icine malzemeler konur ve yogurulmaya baslanir.Yogurularak baklavalik hamur kulak memesi
kivamina getirilir.Otuz esit parcaya boélintr.Beze yapilip tzerine nisasta dokilUp oklava yardimiyla ince olarak
acllir.Tepsiyi yaglayip yufkayi tepsiye tek tek dizerken aralarina eritilmis sanayi firga yardimiyla striin. Yarisini
bu sekilde dizdikten sonra déviimds cevizi Uzerine serpin ve ayni seyi tekrarlayin.Bigcak yardimiyla kesin.Kalan
sanay eritin ve Uzerine dékiin.200 derece firinda pisirin.Pistikten sonra serbeti ilave edin.
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