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EV BAKLAVASI

1 kg. un

1 cay kasig tuz

3 adet yumurta

250 gr tereyagi

250 gr nigsasta

250 gr antepfistigl/ ceviz
SERBETI

1 kg. seker

3 su bardagi su

1/2 limon suyu

Oncelikle un, bir fiske tuz, yumurta ve suyla bir hamur yoguralim. Uzerini kapatarak yarim saat dinlendirelim.
Hazirladi§imiz hamurdan otuz kiiguk beze yapin. Bu bezeleri nisasta ile tepsi buytkluginde agip, yagladiimiz
tepsiye yayalim. On bes tanesini (st Uste serdikten sonra lizerine dévilmus fistigi serpelim. Kalan on bes
yufkayi da tek tek agip, tepsiye yayalim. Sonra baklava seklinde keselim. Tereyagini eritip, baklavanin Gizerinde
gezdirelim. Firinda agir agir Uzeri kizarana kadar pisirelim. Bir tencereye sekerle suyu koyup, 15 dakika kisik
ateste kaynatalim. Limon suyu ile kestirdikten sonra, atesten indirip sogumaya birakin. Firindan ¢ikardigimiz
baklavanin tzerine soguk serbeti dékip, en az dért saat dinlendirelim.

ML® Sit Baklavasi icin tiklayin

Fotograf "sUlUK" tarafindan gdnderildi. 24.06.2019

© lezzetler.com tarif no:37030 « adi:Ev Baklavasi » gdnderen:sudenaz « indirme tarihi:29.03.2025 - 14:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-baklavasi-vt533
https://tr.ml.md/sut-baklavasi-vt1097
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/ev-baklavasi-37030.jpg
http://www.tcpdf.org

