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EV BAKLAVASI
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1 kg baklavalik un

4 adet yumurta

400 gram margarin (eritilmis)

1 adet limonun suyu

3 su bardagi dévilmas ceviz igi
Bir buguk kg toz seker

5 su bardagi su

Tuz

Once serbeti hazirlayin. Bunun igin, seker ve 4 su barda@i suyu kaynatin. Serbeti ocaktan alirken limon suyunu
ekleyin. Sogumaya birakin. Diger yanda un, yumurta, 1 su bardagi su ve bir tutam tuzu yogurarak hamur yapip
cok ince 12 adet yufka agin. Yaglanmis bir tepsiye, 6 adet yufkayi aralarina eritilmis margarin strerek, ust Uste
dizin. Uzerine gek|Im|§ cevizi ilave edin. Daha 6nce yapmis oldugumuz islemi diger alti yufkaya da uygulayip, en
Uste kalan eritilmis yag1 dokin. Baklavay: 6nce diklemesine, daha sonra ¢apraz keserek 180 derece firinda 20
dakika pisirin. Uzerine serbeti gezdirin. Baklava, serbeti iyice ¢ektikten sonra servis yapin.
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