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EV BAKLAVASI

1 cay bardag! yogurt
1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag
2 adet yumurta

Yarim limon suyu

1 paket kabartma tozu
1cay kasig! tuz
Yeterince un

Igi igin:

Findik veya ceviz igi
Uzeri igin:

Yarim paket margarin
1 cay bardagi sivi yag
Acmak icin:

Nisasta

Serbeti igin:

1 kilo seker

2 litre su

Yogdurma kabina hamur malzemelerimizi alip kulak memesi yumusakliginda bir hamur yoguruyoruz
Hamurdan ceviz blyukliginde 60 tane beze yapiyoruz ve bezeleri nisasta ile merdane yardimiyla tabak igi
blyUkliginde agiyoruz

Aralarini bol bol nigastalayarak 10 ar 10 ar agiyoruz

Yuvarlak tepsiye koyup aralarina bolca findik igi serpiyoruz

Hamurlar bitene kadar bu iglemi yapiyoruz

Daha sonra tatlimizi keskin bir bigakla dilimliyoruz

Erittigimiz margarin ve sivi yag karigimini Gzerine gezdirip

Onceden 1sinmis 200 dc firinda kizarana kadar pisiriyoruz,

Serbetimizi yarim saat pisirdikten sonra sicak olarak soguk tatlilarimiza dékip sogumasini bekliyoruz ve servis
yaplyoruz.
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