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Hatice Tas

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 yemek kasigi sirke ya da limon suyu
3 yemek kasigi yodurt

1 paket kabartma tozu

1 ¢cimdik tuz

Aldigi kadar un (yaklagik 3 4 bardak)
Uzerine:

1 su bardagi sivi yag

Yarim paket margarin ya da tereyagi
Serbeti:

3 bardak seker

3 bardak su

1 dilim limon

1 ¢cimdik tuz

EV BAKLAVASI

Malzemeleri karistir yumusak bir hamur yap. Hamuru 6 parcaya bél. BoldUgin her pargayi da ayr ayrn 10
parcaya bdl toplam 60 adet beze olacak. 10'lu bezeleri bol nisastayla ¢ay tabagi blytkliginde a¢ ve arasina
nisasta koyarak Ust liste koy. Diger 10'lu bezeleri de ayni sekilde nisastayla ag Ust Uste koyarak hazirla. Sonra
birini al tepsinin blyUklugl kadar a¢. Yaglanmis tepsiye yerlestir, birinci yufkamiz hazir Sonra 2 taneyi de ayni
sekilde ag tepsiye yerlestir. 3 kat oldu ve Ustlne bolca ceviz igi serp. Diger 3 yufkayi da agarak cevizin Ustline
ser. Toplam 6 yufka yani 60 kat oldu Baklava seklinde ya da tiggen dilimle. Uzerine 1,5 bardak kadar tereyag ve
sivi yagd karisimini isit dok. Sadece sivi yag da olur. Firinda kizart, sogusun. Uzeri igin serbeti yap. Tim
malzemeleri iyice kaynat. Kontrol igin bir damla tirnaginin ortasina damlattiginda dagiimiyorsa sabit kaliyorsa
serbet olmug demektir. Ocagin altini kapat. Uzerine serbetini dok.
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