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EV BAKLAVASI

Hamuru igin:

4 su bardagi un

2 adet yumurta

2 corba kasigi sirke
Tuz

1 cay bardagi sit
Acmak icin nisasta

Ya da (Bir paket baklava yufkasi)
5 ¢orba kagiJi tereyagdi
300 gram kiyilmis ceviz
100 gram tereyagi
Serbeti igin:

4 su bardag seker

3 su bardagi su

Baklava hamurunu hazir almak isterseniz de ¢ok giizel ev baklavasi oluyor ama kendiniz agmak isterseniz de
hamuru igin gereken malzemeleri yogurup dinlendirin ve bezelere ayirip ince bir gekilde nigastayla agin.
Ardindan yufkasini az miktarda eritilmis tereyagiyla islatip t¢ tane Ust Uste yerlestirin. Tepsiye yayin. I¢
malzemeyi, ince kiyllmig cevizi Uzerine bolca serpin. Kalan tereyagini dékiin ve igcinden ¢ikartin. Bu sekilde
yufkalari kat kat firin tepsisine dizin. Sekillice kesip 35 dakika 200 derecede pisirin. Firindan ¢ikinca
kaynattiginiz ve biraz iinmig olan serbeti Uizerine dékln. Serbeti ¢cekince dilimleyip servis tabagina alin.
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