B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EV BAKLAVASI (ALANYA ANTALYA)

http://alanya.bel.tr

Hamuru igin;

1 su bardagi su

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
1 yemek kasigi sirke
1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz
Aldigi kadar un
Uzeri icin;

250 gr tereyagi

1 su bardagi sivi yag
1 paket margarin
Serbeti igin;

2,5 kg seker

3ltsu

Yarim limonun suyu
Arasina:

1 kg dévilmis ceviz
Sislemek icin:
Badem

Hamuru Agmak igin:
1/2 kg un

1/2 kg nisasta

Su ve Seker serbet yapilacak tencereye alinir ve kaynatilmak Gzere ocada konulur. Limon suyu serbeti ocaktan
almadan 10 dk dnce serbete eklenmelidir. Serbet kaynadiktan sonra kisik ateste kivami yogunlasana kadar
kaynatilir.

Hamur igin tim malzemeler karistirilir. Aldigi kadar un eklenir. Hamurun kivami kulak memesi kivamindan ¢ok
az sert olacak sekilde hamur yogrulur.

Elde edilen hamurdan yapilacak tepsinin biyUkligine gore ¢ok ince bir bicimde yufka agilir. Yufkalar agilirken
yufkayi kolay acabilmek igin nisasta ve un karigsimindan serpilir.

Tabani tereyag ile yaglanan tepsiye, agilan yufkalardan 4 tanesi yerlestirilir. 4. yufkanin Gzerine ¢ok ince
bicimde dévulmis geviz serpilir.

4.yufkanin Uzerine ceviz serpildikten sonra her yufkanin tzerine ceviz atiimaya devam edilir.

Yufka sayisi 30-40 oldugunda tamamlanir. Son iki yufkanin arasina ceviz atiimaz. En son yufkanin sadece alt
kismi erimis yag ile yagdlanir ceviz konulmaz.

Tepsideki baklavalar bigakla kesilerek (izerine kaynatilarak beyazlatilan ve kabuklari soyulan badem igleri
batirilarak suslenir.

Kizartiimis yag tepsinin Gzerinde kuru yer kalmayacak sekilde gezdirilerek dékulir. Orta hararetli firinda
tamamen pisen ve kizaran baklava ¢ikartilir. Serbeti dokaltr.

Not: Dékllecek olan serbet ilik baklava soguk olacak sekilde olmalidir. Tarif orta boy yuvarlak sini igin
verilmigtir. Evde hazirlanan baklava odun firinlarinda pisirtitebiiir.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ev-baklavasi-alanya-antalya-vt106155
http://alanya.bel.tr

o
¥a

© lezzetler.com tarif no:146217 « adi:Ev Baklavasi (Alanya Antalya) « génderen:hemsgiranim « indirme tarihi:28.03.2024 - 12:07


https://img.lezzetler.com/yuklenen4/ev-baklavasi-alanya-antalya-146217.jpg
http://www.tcpdf.org

