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ETSIiZ SUSI (JAPONYA)

3-4 adet haglanmig pazi yapragi
1 kase haglanmig piring

1 adet domates

kasar peyniri

krem peyniri

karabiber

Susi tahtasinin Gzerine pazi yapragini serin, Gzerine bol miktarda haslanmis pirin¢ koyun, pirincin Gzerine
domates, kasar peyniri, krem peyniri koyduktan sonra, bir par¢ca daha pazi yapradi yerlestirin, tuz ve karabiber
serpin. Semindeki susi tahtasi yardimiyla rulo yapin. 2 parmak kalinliginda dilimleyin, dikey olarak diiz servis
tabag@ina dizin. Arzu edilirse yanina patates puresi ilave edebilirsiniz.

Not: Malzemelerden de anlasildidi gibi, bu susi de ¢ig balik mevcut degildir. Tirk damak zevkine uyarlanarak
hazirlanmistir.
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