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ETSIZ SEBZE CORBASI

Malzemesi:

8 bardak et suyu

3 ¢orba kasig margarin
2 orta sogan

1 havug

4 patates

2 klicUk kabak

200 gr taze fasulye

2 dolmalik biber

5 domates

1/2 bardak i¢ bezelye

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1/2 demet kereviz yapragi
4 dis sarimsak

tuz

Hazirlanisi:

Bir tencereye 3 ¢orba kasigi margarin, ki¢uk kesilmis 2 sogan, dogranmis 1 havug, hepsi kiyilmig 4 dis
sarimsak, 1 demet maydanoz ve yarim demet kereviz yapragini koyun. Durmadan karistirarak 5 dakika
kavurun. Sonra bunlara soyulmus ve kiguk kesilmis 5 orta domates ilave ederek domatesleri de sodanlarla 5
dakika daha kavurmaya devam edin. Sonra S bardak et suyu ile 2 tath kasigi da tuz katarak kaynamaya birakin.
Kaynayinca, tencereye soyulmus ve findik blydkliginde dogranmis 4 blyuUk sar patates, 2 kicik kabak,
kenarlari alinmig, ¢ceyrek parmak en ve boyunda dogranmis taze fasulyeleri, ateste kizartiimis ve kabuklari
soyulmus ve ki¢uk dogranmis dolmalik biberle, varsa yarim bardak da i¢ bezelye ilave edin. Tencerenin
kapagini kapatin ve gorbadaki sebzeler iyice yumusak bir hal alana kadar 40 dakika hafif ateste pisirmeye
devam edin. Sonra ¢orbaya kiyilmis 1 demet dereotu katin. lyice karistirdiktan sonra kaseye alarak servis yapin.
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