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ETSIZ PILAV

Tugrul Savkay

450 gr. baldo piring (2 su bardag)

200 gr. sogan (ince kiyilmig), (2 orta boy)
Tuz

1 It. su (4 su bardag)

150 gr. tereyadi (10 ¢orba kasig)

Pirinci ayiklayin. Soguk su ile Ug¢ su yikayip, bulanik, nisastali suyunu dékiin. Yikama suyu berraklasinca pirinci
bir sizgece ¢ikarip stizdrin.

Soganlari tuz ve ¢ok az su ile birlikte, soganin suyu iyice ¢ikincaya kadar ovun. Sodan iyice sulaninca tel
slizgece bosaltarak suyunu temiz bir tencereye siiztin. Sogan suyunu, Uzerine suyu da ekleyip atese oturtun ve
bir tasim kaynatin. Su kaynayinca stizilmis pirinci i¢ine salip, tuzunu kontrol edin. Bir karistirip, atesi kisin.
Kapagini kapamadan, piringler suyunu gekinceye kadar pigirin.

Tavada tereya@ini eritin. Yag kizinca pismis piringlerin Gzerine bosaltip tencerenin kapagdini kapatin. Kisik ateste
10 dakika daha pisirip, pilavi atesten alin.

Pisen pilavi tahta bir kasikla piringleri ezmemeye 6zen gdstererek karistirip, sahanlara bosaltarak servis yapin.
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