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ETSIZ PAZI BORANISI

Yaram kilo pazi yapragi
Yarim ¢ay bardagdi siviyag

2 ¢orba kasiJi un

Yarmi su barda@ yogurt

2 ¢orba kasigi mayonez

4 dis sarimsak

1 tath kasidi toz kirmizi biber
Tuz

On hazirlik olarak pazilarin sadece yaprakli kisimlarini ayirip, yikayalim ve tencereye aktaralim.

Hic¢ su ilave etmeden, pazi yapraklarini kendi biraktigi suyla, pdrstiyene dek haglayalim.

Pazi yapraklarinin suyunu iyice stzdirelim ve yapraklari incecik dograyalim. Tavaya siviyagin yarisini aktaralim.
Unu ekleyelim ve pembelesene dek kavuralim. Haglanan pazi yapraklarini tavaya aktaralim, tuzunu ayarlayalim
ve iyice karigtiralim. Atesten alip pazi yapraklarini sogumaya birakalim.

Uzerine yogurt, mayonez ve doéviimis sarimsaklari ekleyip iyice karistiralim. Bu karisimi servis tabagina alalim.
Kalan siviyadi kiigik bir tavada kizdiralim ve Gzerine toz kirmizi biberi ekleyip atesten alalim.

Hemen pazilarin Gzerine gezdirelim, servis yapalim.
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