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ETSIZ KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye

1 tane kuru sogan

1 tane sivri biber

1 tath kasidi aci biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
Gok az sivi yag

1 tane kip seker

Yeteri kadar sicak su

Tuz

Kuru fasulye tarifi yapacaksaniz bir giin énce kuru fasulyeyi soguk suda bekletin. Ertesi glin suyunu stizip
yikayin.

Sogani ve biberi minik dograyip kavurun ve salgasini ekleyin. Karistirdiktan sonra kuru fasulyeyi ilave edin.
Fasulyelerin Gzerini biraz gececek kadar sicak suyu ekleyin. Tuzunu ve sekerini de atip karigtirip tencerenin
kapagini kapatin.

Not: DudUkld icin genelde 30 dakika yeterlidir. Yine de fasulyenin tazeligine gére pisme slresi degisebilir.
Haslanmis kuru fasulye kullanacaksaniz pisme siresini kisaltabilirsiniz.
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