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ETSIZ KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye

1 ¢corba kasigi domates salgasi

2 adet orta boy sogan

2 adet iri domates

1 Turk kahvesi fincani zeytinyagi
2-3 adet aci biber kurusu

3-4 su bardagi gergek tavuk suyu
1 miktar tuz

Bir gece 6nceden islatilan fasulyeler bir tencereye konarak haglanir.

Uzerine iki kez soguk su ilave edilir daha iyi pismesi ve lezzeti agisindan.
Dilerseniz de dudikli tencere yardimiyla daha ¢abuk pisirilebilir.

Ancak fasulyeler cabuk eriyebilir onun igin kontrol ederek pisirmekte fayda vardr.
Bir tencerede zeytinyadi, dogranmig sodan ve salga iyice kavrulur.

Ancak yakmamak gereklidir, sonra kabuklar soyulmus domateste dogranarak icine ilave edilir ve karigtirilarak

pigirilir.

Igerisine sicak tavuk suyu ve haglanmig fasulyeler eklenerek kisik ateste pismesi saglanir.

Pisen kuru fasulye yaninda pilav, aci biber kurusu ve tursuyla servis edilir.
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