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ETSIZ KURU FASULYE

4 yemek kagig! sivi yag

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet orta boy sogan

1 yemek kasigi domates salgasi

500 gram kuru fasulye bir gece 6nceden suda bekletilmis
3 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

2 cay kagig tath toz kirmizi biber

Tenceremize ilk dnce yemeklik olarak dogradigimiz soganlari bir miktar siviyag ve tereyagiyla kavuralim.
Soganlarin kavrulmasinin ardindan domates salgasini ilave edelim, kokusu ¢ikana kadar kavuralim.

Bir gece 6nceden dinlendirmig oldugumuz fasulyeleri tencereye koyup 1-2 dakika karigtiralim.

Uzerine suyu, tuzu ve toz biberi ekleyelim.

Kapagini kapatip yumusayana kadar bekleyelim.

Pisince altini kapatip dinlendirdikten sonra arzu ettiginiz sekilde sunabilirsiniz.
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