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ETSIZ KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

2 adet domates

3-4 adet sivri biber

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
Tuz

Karabiber

5-6 su bardagi su

Kuru fasulyeyi 8-10 saat énceden islatin.

Pisireceg@iniz zaman suyunu suizip Uzerini 2-3 parmak kadar gecen suda haglayin.
Fasulyeler haglanirken sodanlari ve biberleri yemeklik, domatesleri kiip kiip dograyin.
25 dakika kadar hagladiginiz fasulyeleri sizup kenara alin.

Tereyagini tencerede kizdirin.

Soganlari ekleyip kavurun.

Ardindan biberleri de ekleyip kavurmaya devam edin.

Salgalari da ekleyip kokusu gikana kadar kavurun.

Domatesi de ekleyip kavurmaya devam edin.

Hasladiginiz fasulyeleri ekleyip ezmeden karigtirin.

Sicak suyu da ilave edip kapagi kapali halde pisirin.

Fasulyeler yumusadiginda tuzu ve karabiberi ilave edin ve bir tagim daha kaynatin.
Ocaktan aldiiniz fasulyeleri sogutmadan servis edin.
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