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ETSIZ KURU FASULYE (DUDUKLU TENCERE)

2 su bardagi kuru fasulye

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

1 cay kasig pul biber

1 cay kasigi nane

Biraz karabiber

Tuz

Siviyag

1 su barda@i soguk su

Fasulyelerin Gzerini gececek kadar sicak su

Bir gece dnceden islatilmig fasulyeler 10-15 dk. haglanir.

Ocagin alti kapatilir.

Bu sekilde Uzerine 1 su bardagi soguk su eklenerek, kapagi kapatilip yarim saat dinlenmeye birakilir.
Bu arada yemeklik dogranan sogan yagda pembelesinceye kadar kavrulur.

Yikanip stiziilen fasulyeler tencereye eklenip salgasi katilir ve dibi kuruyana kadar karigtirilarak kavrulur.
Uzerini biraz gececek sekilde sicak su ilave edilir.

Baharatlari ve tuzu atildiktan sonra didUkld tencerenin kapagr kapatilir.

Fasulyeler 25-30 dk. pisgirilir.
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