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ETSIZ AZERI PILAVI

Malzemeler:

4 bardak et suyu,

2 bardak piring,

5 ¢orba kasi§i tereyad,

1 sogan,

2 bardak mirdim eridi,

2 bardak kayisi kurusu,

tuz,

1 cay bardagi ¢ekirdeksiz Uzim kurusu,

birer kahve fincani gamfistidi, samfistigi ve badem ezmesi.

Hazirlanisi:

Piringleri ik ve tuzlu suda i1slatip, bir saat kadar beklettikten sonra bol su ile 2-3 defa yikayip suyunu stizelim.
Tencereye tereyadinin yarisini koyup eritelim. Rendelenmis sodanlari pembelesinceye kadar kizartalim. Pirinci
ve tuzu ilave ederek tahta kasikla 3-4 dakika karistirarak kavuralim. Sicak et suyu ile birlikte 20 dakika pisirelim.
Suyunu ¢eken piringleri atesten indirip bir gorba kasidi tereyagini Gizerinde gezdirip karistiralim. Kuruyemiglerin
tUmUnU tereyaginda kavurup, servis tabagina aldigimiz demlenmis pilavin Gzerine serpelim.
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