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ETON MESS

http://www.mutfaginyildizi.com

200 ml krema (buzdolabindan yeni ¢ikmig olmali)
100 gr kurutulmusg yaban mersini

1 su bardagi yaban mersini suyu

2 yemek kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Taze gilek pargalari

5 adet hazir beze

Kuru yaban mersinlerini kiiglik kiigiik dograyip kaseye alin. Uzerlerine Pakmaya Pudra Sekeri serpin, meyve
suyunu da doékin. Bu sekilde yarim saat bekletin. Daha sonra kisik ateste, 10 dakika pisirin.

Kremayi mikserle ¢irpin. Pakmaya Sekerli Vanilin[Z]i ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Krema kasesinin i¢ine bezeleri kirip karistirin. Taze cilek pargalari ile lezzetlendirin.

Servis yapacaginiz kaselere 6nce birkag kasik hazirladiginiz kremadan dékiin, sonra Gzerine gilekleri ekleyin.
En Ust kata da kirik beze pargalari, cilek ekleyip susleyebilirsiniz.
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