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ETLI YAZ SALATASI

Malzeme:

200 gr. dana biftegi

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 sogan

2 corba kagsiJi sirke
yarim ¢ay kasigi hardal
1 cay kasigi karabiber
200 gr. taze fasulye

1 adet kivircik salata

4 corba kasigi sivi yag
yarim demet maydanoz

Yapiligt:

Bifte@in her iki yanini iyice kizartip, yagdan ¢ikartin. Tuzlayip biberleyip, sogumaya birakin. Sonra ¢ok ince
seritler halinde kesin. Fasulyeleri birer cm boyunda kesip haslayin, soguk suya atip stiziin. Salatayi yikayin ve
dograyin. Sogani incecik kiyin. ]

Sos igin sirke, tuz ve biberi karigtirin. Igine kiyilmis maydanozla birlikte geri kalan malzemeyi katin. Bir salata
tabag@ina alarak Gzerine sosu dékun.
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