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ETLI YAYLA CORBASI

1 paket Knorr Yayla Corbasi
250 gr. kusbasi kuzu eti
8-10 su bardag su

1 adet yumurta

1 tepeleme yemek kasidi un
2 su bardagi yogurt

1 su bardag haslanmig nohut
1 tath kagigi tuz, karabiber
Uzeri icin:

4 cay kasigi kuru nane

2 cay kasig kirmizi pul biber
25 gr tereyagi

Kusbasg eti tavla zari formunda dograyip bir tencereye koyun. Uzerine 8-10 su bardagi su ilave edip en az 30-40
dakika, etler iyice yumusayincaya kadar haslayin.

Diger taraftan, yumurta, un ve yogurdu cam bir kaba aktarip plrtizsiz hale gelinceye kadar ¢irpin. Hazir ¢corbayi
ekleyip tekrar cirptiktan sonra sicak ¢orbanin suyundan birka¢ kepge alip bu karigima ilave edin. llik hale gelen
yogurtlu sosu kaynamakta olan ¢orbaya ekleyip ¢orbayi hizli hizl karigtinn. Kaynamaya baglayan ¢orbayi 10
dakika daha pisirin, (kivami koyu ise 2 su bardagi kadar sicak su ekleyebilirsiniz) Tereyagini kiiglk bir tavada
kizdinp Gzerine kirmizi biber ve kuru naneyi ilave edin. Biberli sosu ¢orbanin Gizerine gezdirip sicak sicak servise
sunun.
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