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ETLI VE SEBZELI MAKARNA GUVECI

500 gr. kugbasgi et

1 paket midye makarna
1 adet domates

1 adet sogan

2 adet sivri biber

2 adet kirmizi biber

2 dis sarimsak

300 gr. mantar

2 dal biberiye

2 dal kekik

2 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigdi sivi yag
4 su bardagi kaynar su

1 su bardagi kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Teflon bir tencereye 1 yemek kagigi margarini alip eritin. Yag 1sindiktan sonra etini ilave edip soteleyin. Yaklasik
2-3 dk sonra yemeklik dogradiginiz sogani, sarimsagi ilave edip sotelemeye devam edin. Uzerine ¢ekirdeklerini
¢ikarip dogradiginiz sivri biberi, kirmizi biberi ve domatesleri de ilave edin. 1 paket haglanmamis makarnayi da
ekleyip beraber pigirmeye devam edin. Ocaktan almaya yakin tuzu, karabiberi ve biberiye ile kekigi ekleyip
karistirin. Ayr bir tavaya 1 yemek kasidi aygicek yagini ilave edip 1sitin. Uzerine ince dilimlediginiz mantarlari
ekleyip ¢ok az soteleyin ve Makarnalarin tizerine ekleyip karigtirin. Gliveg kabina malzemenizi dokip yayin.
Uzerine 4 su bardagi suyu ekleyin. Son olarak kalan 1 yemek kagigi margarini de ilave ettikten sonra glvecini
Once yaglh kagit ardindan aliminyum folyo ile kapatarak énceden isitilmis 180 derecelik firinda yaklasik 50 dk
pisirin. Yemeginiz firnda piserken ara ara karigtirin. Stire dolduktan sonra Gzerindeki yagl kagidi ve aliiminyum
folyoyu alip kasar peynirini serpin ve tekrar firina verin. Kasarlar eriyip kizarinca firindan alip sicak olarak servise
sunun.
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