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ETLi VE NOHUTLU PILAV (SURIYE)

125 gr (8 ¢orba kasigi) tereyagi

12 arpacik sogani

1 kg kugbasg! et (kemiksiz)

125 gr nohut (bir gece suda birakilmig ve stiziimus)

1 su bardagi et suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

1 tath kasidi kimyon

500 gr (2+2/3 su bardagdi) uzun pilavlik piring (yikanip, 30 dakika ilik suda birakilarak stzilmisg)

BuyUk bir tencerede tereyagl, orta ateste kizdiriniz. Soganlari ve etleri koyup, karistirarak 8-10 dakika, soganlar
ve etler pembelesene kadar pisiriniz. Nohut ve et suyunu ekleyip, karigsimin Ustiin( rtecek kadar su koyunuz.
Tuz, biber ve kimyonu serpip, iyice karistirniz. Tencerenin kapagini kapatip 2 saat, etler ve nohutlar
yumusayana kadar pigiriniz.

Atesin altini biraz acip, sosu kaynatiniz. Pirinci katip, tencerenin kapagini kapatarak agir ateste 15-20 dakika,
pirincler yumusayip, bitiin suyu emene kadar pigiriniz.

Tencereyi atesten alip, etli pilavi isitiimig bir servis tabagina bosaltarak, servis ediniz.
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