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ETLI TURLU

1 adet kabak

3 adet domates

10 adet taze fasulya

4 adet patates

2 adet sogan

300 gr kuzu kugbasi

4 yemek kasigi margarin
1 kasik salca

yeteri kadar tuz biber

Orta boy bir tencerede, yag, et ve dogranmig soganlari suyunu salip tekrar gekinceye kadar kavurun. Daha
sonra sebzeleri ayiklayin ve bu karigsimin tGzerine dbkerek karistirin. Isteginize gére tuzunu ve biberini ilave
ediniz. Daha sonra sebzelerin renkleri degisene kadar sote ediniz. Son olarak hazirlanan 4 bardak suyu Uzerine
dbkerek tencerenin kapagini kapatin ve 45 dakika kadar pisirin. Sicak olarak servis yapiniz.
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