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ETLI TURLU

Gulhan Kara

750 Gr. Dana Kusbasi

1 Adet BiyUk Kuru Sogan
3 Adet Bllyik Domates

2 Adet Kabak

2 Adet Patlican

2 Adet Patates

1 Kase Taze Fasllye

1 Cay Bardagi Siviyag

2 Dis Sarimsak

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
Tuz

Karabiber

Kekik

Sogani ve domatesleri soyup dograyalim. Genis tabanli bir tencerede kugbasi eti 10 dakika kavuralim. Kiyilmig
sogani ekleyip kavuralim. Salgay ekleyip kokusu gikana kadar kavuralim. Domatesin yarisini ve dilimlenmig
sarimsaklari ilave edelim. Uzerine ikiye kesilmis fasulyeleri, kiip dogranmis patatesleri, patlicanlar ve kabaklari
dizelim. Kalan domatesi ilave edip tuzunu, karabiberini serpelim. 2 bardak kadar su ekleyip 10 dakika hizli
ateste pisirip 40 dakika kadar kisik ateste kapadi kapali olarak hi¢ karistirmadan pigirelim.
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