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ETLI TURLU

Malzemeler:

250 gr dana kugbasi veya kemikli kuzu eti
1 adet sogan

4-5 dis sanmsak

1adet patates

1 adet prrasa

1 adet kereviz

1 adet yesil biber

1 adet patlican

1 adet havug

2 yemek kasigi YONCA domates salgasi
1 cay bardadi YONCA Aygicek yagi

Su

Tuz

Hazirlanis:

Bir tencereye YONCA Aycicek yagini koyun ve eti kavurun. Sonra dogranmis sogan ve YONCA salcayi ekleyin
ve kavurmaya devam edin. Ardindan sirasiyla havug, pirasa, patates, kereviz ve diger malzemeleri dograyin. Bu
karisimi kavurduktan sonra Uizerlerine gikmayacak kadar su koyun. Tuz ilave edin ve pisirmeye birakin. Pistikten
sonra Uzerine taze maydanoz dograyarak servis yapin.
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