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ETLI TURLU

300 gram kugbasi et
2-3 adet patlican

3-4 adet domates

2 kuru sogan

Yarim kilo yesil fasulye
1-2 patates

2 3 adet biber

3-4 dis sarimsak

1 yemek kasigi salca
3-4 yemek kasigi siviyag
Tuz

Sebzeler dogranip hazirlanir. Tencereye 6nce biraz siviyag konur. kurusoganlar piyazlik dogranir ve kavrulur. Eti
tencereye alin ve kavurun. Uzerine 6nce yesil fasulye koyup birazda su ekleyerek yarim saat pigirin sonra
patlican Gzerine biber, domates, sarimsak ekleyip tuzunu atin ve salgay! bir kasede biraz su ile agip tencereye
ekleyip pisirmeye devam edin. Kapagi kapali olarak kisik ateste pisirin.
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