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ETLI TURLU

150 gram kusgbasi dana eti
2 adet patlican

4 yemek kagig! sivi yag

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
500 gram taze fasulye

2 adet patates

2 adet sivri biber

1 tath kasidi tuz

1 dis sarimsak

1 adet domates

Patlicanlari alaca soyup kiip kip dograyin ve tuzlu suya alip yarim saat kadar bekletin.
Fasulyeleri ayiklayip dograyin.

Patatesleri soyup patlicanlarla ayni boyda dograyin.

Sivi yagdi tencerede isitip kusbasi etleri suyunu salip gekene kadar kavurun.

Bu esnada soganlari, biberleri ve sarimsaklari yemeklik dograyin.

Domatesleri rendeleyin.

Etler suyunu gekince soganlari ekleyip kavurmaya devam edin.

Ardindan biber ve sarimsaklari da ekleyip renkleri ddnene kadar kavurmayi strdarQn.
Salga ve domates rendesini de ekleyin.

Patates ve fasulyeleri de ilave edin.

Tuz ve kirmizi biberi de ekledikten sonra malzemelerin Gzerini ge¢ecek kadar sicak su ilave edin.
Kapagini kapatip kisik ateste pisirin. Sogutmadan servis edin.
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