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ETLI YAZ TURLUSU

Karabiber

Tuz

4 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyadi
200 gram taze fasulye
4,5 adet mantar

1 adet patates

1 adet sogan

3 adet domates

1 adet kabak

1 adet havug

1 adet patlican

200 gram kuzu kugbasi

Sogani dogradiktan sonra, tencerenin iginde tereyagi ile kavurun. Sodanlar pembelestikten sonra 200 gram
kugbasi eti ekleyin.

Alaca soydugunuz kabagi, havug ve patlicani temizleyip dogradiginiz fasulye ve mantari ilave edin. Ardindan
domatesleri de ekleyin. Karabiber ve tuz koyduktan sonra Uzerine 4 su bardagi su dokin.

Etlerin pistiginden emin oluncaya kadar yUksek ateste pisirin. Servis etmeden 6nce 30-40 dakika kadar
dinlendirin.
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