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ETLI TIRID

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Adet sodan

1 Demet maydanoz

6 Dilim ekmek

500 Adet kuzu kugbasi

Etleri yikayip tencereye koyun. 3 bardak su, karabiber, tuz ve margarini ilave edin, et yumusayincaya kadar
pisirin. Sogani yarim ay seklinde dograyip tuzla ovun. Maydanoz koyup karigtirin. Ekmek dilimlerini kiigik
parcalara bollp servis tabagina alin. Ustiine sodan ve eti suyuyla birlikte koyun. Maydanozla susleyip servis

yapin.
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