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ETLI TERBIYELI KEREVIZ

THY Skylife

2 adet kereviz

500 gr kuzu kugbasg!

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i tereyagi
1 adet yumurta

2 adet limon

3 bardak et suyu

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Kerevizleri yikayip soyduktan sonra kiip kiip dograyin. Tereyaginda etleri ve sodanlari kavurun, tuzu ve
karabiberi ekleyin. Kavrulan etleri tavanin ortasina toplayin. Etlerin etrafina dogranmig kerevizleri ilave edin,
Uzerine kereviz saplarini ve et suyunu koyup kisik ateste 20 dakika pigirin. Limonlarin suyunu sikip yumurta
sarisi ile ¢irpin, igine kaynayan yemegin suyundan ekleyip karigtirarak limonlu terbiyeyi yemege agir agir ilave
edin. 10 dakika daha kisik ateste pisirip sunun.
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