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ETLI TEPSI BOREGI

4 adet yufka

1 su bardag st

Yarnim su bardagi siviyag
Igi igin:

Yarim kg kemiksiz et

3 adet taze sogan

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Once et haglanir ve didiklenir. Sonra kiyllmig sogan ve tuzla kangtirilir. Yaglanmis kigik firin tepsisine ilk yufka
burusturarak yarlestirilir. Stt ve yagd gezdirildikten sonra ikinci yufka yerlestirlir. Etli i¢ yayilir. Uzerine Gg¢ilincu
yufka burusturarak konur, st ve yag gezdirilir. Son yufkada yerlestrildikten sonra kalan sit ve yagla yumurta
kanistirilir ve str(ilir. Kare kare kesilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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