ETLI TAZE SARIMSAK

Ulker Toker

1 kilo taze sarimsak

500 gram slizme yogurt
400 gram kuzu kusbagi

1 adet yumurta

1 yemek kagigi un

3 yemek kasigi zeytinyagi
2 su bardagi su

Tuz

Siuizme yogurt tencereye alinir, igerisine yumurta ve un konulup ¢ok iyi sekilde ¢irpilarak pisirilir. Tenecereye az
bir miktar zeytinyagi konur, icerisinde kiigik dogranmis kusbasi etler konur, iyice pisirilir. Sarimsaklar temizlenip
2 cm uzunlugunda kesilir tencerede zeytinyaginda sotelenir. Hazirlanan yogurt karigsimina sarimsaklar ve etler
eklenir. 2 su bardagi su konarak sarimsak ve etler pisene dek pisirilir. En son olarak tuzu konarak servis edilir.
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