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ETLI TAZE FASULYE

Malzemeler:

1 kilogram taze fasulye,
250 gram et,

2 adet sogan,

2 adet domates,

1 tath kasidi salca,

2 yemek kasigi margarin
yeterince tuz.

Hazirlanisi: Yagi, dogranmis etleri, soganlari tencereye koyalim ve suyunu ¢ekinceye kadar kavuralim. Salcayi
ilave edip hepsini iki dakika kadar kavuralim. Daha sonra dogranmis domatesleri katalim. Yikanmig ayiklanmig
fasulyeleri tencereye bosaltalim, sararmaya basladiginda tuz serpelim ve yemegin suyunu koyalim. Kisik ateste
pisirelim ve yemegi dinlendirdikten sonra servis yapalim.

ML® Fasulye Cerplemesi icin tiklayin
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