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ETLI TAZE FASULYE

1 kg taze fasulye

Yarim kg kusbasi kuzu eti
1 adet orta boy sogan

2 adet orta boy domates
5 yemek kasigi siviyag

1 tath kasidi salca
Yeterince su

Fasulyeleri iyice yikayin, ardindan kilgiklarini ayiklayip dograyin.Sogani ve domatesleri soyup kigik kiguk
dograyin. Eti yikayin, ardindan tencerede kendi suyunda pisirmeye baslayin.Et kendi suyunu gcekmeye
basladiginda icine sogan ve sivi yagi ekleyip karistirin.Etlerin Gzerine yaklasik 2,5 su bardagi kaynar su ekleyin.
Et yari pismis hale gelince fasulyeleri, tuzu, sulandiriimig sal¢ayi ve domatesleri ilave edin.Orta 1sida
yumusayincaya kadar pisirin.Pistikten sonra 10 dakika dinlendirin.
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