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ETLI TAZE FASULYE

1 kg taze fasulye

2 orta boy domates

2 orta boy sogan

250 gram kugbasi et

3 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi salca

2 yemek kasi§i tuz

2 su bardagi sicak su

Sebzeler yikanip fasulye ayiklanir. Sogan ince ince dogranip tencereye alinir. Et ve yag ilave edilip kapagi
kapatilarak kisik ateste kendi suyu ile yaklasik 30 dakika pisirilir. Salga, tuz ve suy eklenerek karigtirilir.
Fasulyeler buyUkligtne goére iki ya da bolintp kaynayan karigima katilir. 30-40 dakika pisirilir. Domatesler
ddrde bolindp tencereye eklenir, sebzeler yumusayincaya kadar 10-15 dakika daha pigirilir.
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