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ETLI TAZE FASULYE

1250 gram Aysekadin veya ¢ali fasllye
3 sogan

200 gram kugbas! koyun eti

2 orta domates

5 ¢orba kasiJi (silme) tereyagi

biraz tuz

5 - 6 bardak sicak su

Tencereye yag, ufak ufak dogranmis soganlari koyup, 4-5 dakika kavurduktan sonra eti ilave ediniz. Etler
saldiklari suyu ¢ekinceye kadar kavurunuz. Arada bir de karigtiriniz. Sonra kabuklarini ¢ikardiginiz domatesleri
yikanmig temizlenmis fasulyelerle birlikte ilave ediniz.

Fasulyeler sarimtirak bir renk alincaya kadar 20 - 25 dakika pisiriniz. Sonra sicak suyu ilave ederek kapagini
kapatip sebze ve etler iyice yumusayincaya kadar orta ateste pisiriniz. Sicak sicak servis yapiniz.
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