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ETLI TAZE FASULYE

Malzemeler

1 kg. taze fasulye

1 bas kuru sogan

300 gr. kus bagi et

1-2 kaslk salca ( domates, biber karisik )
1-2 domates

Tuz

1 tath kasigi seker

2 kasik siviyag

Fasulyeler yikanip ayiklanir. Arzuya gore dilim veya kus basi dogranir. Soganlar kiiciik dogranarak tencerede
yag ve etle kavrulur. Etler yumusayinca sal¢a da beraberce kavrulur. Fasulyeler de beraber kavrulup biraz tuz
ve seker ilave edilir. Uzerine kip kip dogranmis domatesler konularak susuz biraz daha kavrulur. Arzuya gére
kaynar su ilave edilerek fasulyeler yumusayana kadar kisik ateste pisirilir.
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